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 : المقرر الدراس يمعلومات عامة عن   أ.

 التعريف بالمقرر الدراس ي . 1

 ساعة عملي( 1ساعة نظري +  1) 2. الساعات المعتمدة: 1

 

 . نوع المقرر 2

أ

- 
 أخرى  ☐ متطلب مسار ☐ متطلب تخصص ☒ متطلب كلية  ☐ متطلب جامعة ☐

ب

- 
        اختياري  ☐ إجباري  ☒

 ( السادس. السنة / المستوى الذي يقدم فيه المقرر: ) 3

 . الوصف العام للمقرر 4

  1.5سسسسسسساعة نظري و1.5سسسسسسساعة عملي(ا وسسسسسسساعات ا تصسسسسسسال   1سسسسسسساعة نظري +  1)  2غذا( عدد السسسسسسساعات المعتمدة  242أسسسسسسسع تصسسسسسسذيء و    ال ذا  )

على أ م مسسسستبات فسسسساد اوغذية وا اطوات العامة اعداد ا اامات لبة عملية ا ح   أو التصسسسذيء ودراسسسسة سسسساعة عمليا  ذا المقرر طسسسسلء ال سسسو  

 بعض طرق     وتصذيء اوغذية.

 )إن وجدت(المتطلبات السابقة لهذا المقرر  -5

   يوجد

 المتطلبات المتزامنة مء  ذا المقرر )إن وجدت(  -6

   يوجد

 للمقرر . الهدف الرئيع 7

التعرف على أسسسسسع     وتصسسسسذيء اوغذية والتدري  العملي على ني ية تصسسسسذيء المنتجات ال ذائية و  ظها للمشسسسساريء الصسسسس  رة وا ح ا  على جودة 

 المنتجات ال ذائية وسلامتها من النا ية الصحية.

 )اختر كل ما ينطبق(  نمء التعليم .2

 الذسبة   التدريسية عدد الساعات  نمء التعليم  م

 ٪ 100 20=10×2 تعليم التقليدي  1

   التعليم االكتروني 2

3 

 التعليم المدمج 

 التقليدي  التعليم  •

 التعليم االكتروني •

  

   التعليم عن بعد   4
 

 )على مستوى الفصل الدراس ي(  الساعات التدريسية. 3

 الذسبة  ساعات التعلم  الذشاط  م
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 100٪ 1٠=  x 1٠ 1 محاضرات  1

 100٪ 1٠=  X 1٠ 1 معمة أو إستوديو 2

   ميداني 3

   دروس إضافية 4

   أخرى   5

   ااجمالي 

 تدريسها وطرق تقييمها:  للمقرر واستراتيجياتب. نواتج التعلم 

 نواتج التعلم   الرمز
 رمز ناتج التعلم  

 المرتبء بالبرنامج 
 طرق التقييم  استراتيجيات التدريع 

 المعرفة وال هم  1.0

 المنالشات الص ية  المحاضرة  K1 مستبات فساد اوغذية.  تذنر  1.1

1.2 
 تعدد طرق     اوغذية.

K2  ا حوار والمنالشة 
 أنشطة خلال المحاضرة 

 

1.3 
بعض طرق تصسسسسسسسسسسسسذيء و      تسذنر

 ال ذا .
K1  اختبارات لص رة التعليم التعاوني 

 المهارات  2.0

باوسسسسسسسسسسسسلوب اوم ة  تشسسسسسسسسسسسر  الطالبة  2.1

 لطرق ا ح   والتصذيء.
S1  تقييم دوري  العرض العملي 

ا سسسسسحسسسسس سسسسس    2.2 بسسسسسس سسسسسسن  السسسسسس سسسسسسرق  تسسسسسسورسسسسسسسسسسسسسسسسس  

بسسساسسسسسسسسسسسسستنسسسدام ا حرارة المنن  سسسسسسسسسسسسسسة  

 .             وا حرارة المرت عة

S1  مشاريء وواجبات  التعليم التعاوني 

 تقييم دوري  مجموعات نقاش ص  رة S2 تحدد طرق ا ح   والتصذيء. 2.3

 اختبارات لص رة التعلم الذاتي  S2 تنالش أ مية     ال ذا  2.4

ا سسسسسحسسسسس سسسسس    2.5 عسسسسسمسسسسسلسسسسسيسسسسس سسسسسي  بسسسسس سسسسسن  تسسسسسقسسسسسسارن 

 والتصذيء
S3 

 أنشطة خلال المحاضرة  المحاضرة

مسسسن   2.6 مسسسجسسسمسسسوعسسسسسسة  تسسسنسسسطسسسء لصسسسسسسسسسسسسسسسنسسسء 

 اوغذية.
S3 

 ا حوار والمنالشة 
 اختبارات لص رة

 القيم وا ستقلالية والمسؤولية  3.0

بالمشسسارنة ال عالة والقدرة  تسسسا م   3.1

على توجيهسه السسسسسسسسسسسسسؤال والمنسالشسسسسسسسسسسسسسة 

 وا حوار.

V1  مشاريء وواجبات  العرض العملي 
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 نواتج التعلم   الرمز
 رمز ناتج التعلم  

 المرتبء بالبرنامج 
 طرق التقييم  استراتيجيات التدريع 

بسسالعسسديسسد من اوفتسسار ال ي  تشسسسسسسسسسسسسسار  3.2

تتعلق بمجال طرق     وتصسسذيء 

 ال ذا .

V1  تقييم دوري  التعليم التعاوني 

تصسسسسسسسساى لمنالشسسسسسسسسات الم موعات مء  3.3

 اوخرا ترام الرأي والرأي 
V3  اختبار عملي  التعلم الذاتي 

والسسعسسمسسسسسسة   3.4 السستسسعسسسسسساون  لسسرو   تسستسسحسسمسسع 

ا  ماعي وا لتزام بالمسؤولية تجاه 

 الواجبات ا  ماعية

V3  مشاريء وواجبات  مجموعات النقاش الص  رة 

3.5 
تكتشسسسسسسسسسسسسف القسسسسدرة على السسسسدراسسسسسسسسسسسسسسسسة  

واونشسسسسسسسسسسسسطسسسسسسة   لأي البحو   السسسسسسذاتيسسسسسسة 

 الماتل ة واوفتار المبتكرة.

V2  تقييم دوري  العرض العملي 

 

 ج. موضوعات المقرر 

 لائمة الموضوعات  م
الساعات  

 المتولعة التدريسية 

1 
 فساد اوغذية.

 التعريف على الطرق الماتل ة  ح   اوطعمة.

 نظري  ا ساعة

 عملي ساعة 1

2 
 ا اطوات العامة اعداد ا اامات ال ذائية لعمليات التصذيء وا ح  . 

 تطبيق على تجه ز بعض ا اامات وإعداد ا للح   والتصذيء.ا  ز  العملي  

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

3 
 ا اطوات العامة لتصذيء العصائر الطبيعية.

 ا  ز  العملي تصذيء بعض عصائر ال انهة.

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

4 
 خطوات تصذيء منتجات الطماطم.

 الطماطم.ا  ز  العملي تصذيء بعض منتجات  

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

5 
 خطوات تصذيء منتجات اولبان.

 طريقة عمة الزبادي. -ا  ز  العملي طريقة عمة الكريمة الم ل ة 

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

6 
     اوغذية بالتج يفا والتدخ ن.

 ا  ز  العملي تج يف بعض أنواع ا ا ر وال انهة.

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

7 
     اوغذية با حرارة المنن  ة )التبريد والتجميد(.

 ا  ز  العملي تجميد بعض ا ا ر وال انهة.

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

 ا ساعة نظري      اوغذية بالتمليح والتنلية.  8
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 ساعة عملي 1 ا  ز  العملي عمة أنواع منتل ة من الماللات.

9 
والمربى والمرملاد ( ا ح   بالسكر )صناعة ا  لي   

 ا  ز  العملي عمة المربيات با اطوط العامة لعمة أصناف منتل ة من المربيات.

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

10 

     اوغذية بالتعلي .

 مراجعة عامة لما درس.  

 ا  ز  العملي تابء عمة المربيات با اطوط العامة لعمة أصناف منتل ة من المربيات.

 ا ساعة نظري 

 ساعة عملي 1

 20 الم موع 

 د. أنشطة تقييم الطلبة 

 أنشطة التقييم  م
 توليت التقييم 

 )باوسبوع(
 الذسبة  

 من إجمالي درجة التقييم 

 مشارنة وواجبات 1
على مدار ال صة  

 الدراس ي 
 درجات(  ٪10 )10

 درجات(  5٪ )5 4اوسبوع  تطبيق العصائر 2
 درجات(  5٪ )5 5اوسبوع  تطبيق ا ح   بالتج يف  3
 درجة(  15٪ )15 6اوسبوع  اختبار أعمال فصلية 4
 درجات(  5٪ )5 7اوسبوع  تطبيق ا ح   بالتجميد 5
 درجات(  5٪ )5 8اوسبوع  تطبيق ا ح   بالتنلية 6
 درجات(  5٪ )5 9اوسبوع  تطبيق ا ح   بالسكر 7
 درجة(  50٪ )50 10اوسبوع  اختبار نهائي 8

 .(قديمي، مشروع جماعي، ورقة عمل وغيره أنشطة التقييم )اختبار تحريري، شفهي، عرض ت 

افق:   ه. مصادر التعلم والمر

 مصادر التعلم:المراجء و . لائمة 1

 المرجء الرئيع للمقرر 
االكتروني على البلا  مذنرة تشمة جميء محتويات المقرر لأي مكتبة التلية التجارية وإرفاق الملف 

 بورد

 المراجء المساندة

 المواد المرجعية اوساسية )الم لات العلمية والتقارير وغ ر ا(:-لأي لائمة  –أدرج  .1

 م.  2002/ نرجع  بي ا الطهي علم وفنا )الطبعة السابعة( القا رة سس دار المعارف سس  1

/ مصيقرا عبد الر من عبيدا اوغذية التقليدية لأي دول ا اليج العربية )طرق تصذيعها وليمتها    2

 م.1997ال ذائية(ا دبيا دار العلم للذشر والتوزيء سس 

 

 المكتبة الرلمية السعودية المصادر االكترونية 

  أخرى 
 

افق والتجه زات المطلوبة:2  . المر
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 متطلبات المقرر  العناصر

افق النوعية   المر

 )القاعات الدراسية، المختبرات، قاعات العرض، قاعات المحاكاة ... إلخ( 
 لاعة تدريسية مجهزة مزودة بمقاعد مريحةا وتهوية وإضا ة جيدة.

 التقنية التجه زات 

 )جهاز عرض البيانات، السبورة الذكية، البرمجيات(

 ( Computer)جهاز  اس  آلي

  (  Show Data )جهار عرض البيانات

 (. (Wired & Wi-Fi شبكة انترنت

  (Screen) شاشة العرض

 لطبيعة التخصص(تجه زات أخرى 
ً
 الماتل ةمعمة فني للتدري  على تطبيق طرق     ال ذا   )تبعا

 و. تقويم جودة المقرر: 

 طرق التقييم  المقيمون  مجا ت التقويم 

 الطالبات  فاعلية التدريع 
غ ر مباشر من خلال تقييم الطالبات 

 للمقرر. 

 مذسق المقرر  –أستاذ المقرر  فاعلية طرق تقييم الطلاب 

مباشر من خلال ملف إنجاز الطالبةا 

غ ر مباشر من خلال استتيان لياس  

 المارجات. 

 غ ر مباشر من خلال تقرير المقرر. مذسق البرنامج  مصادر التعلم 

 مذسق المقرر  –أستاذ المقرر  مدى تحصية منرجات التعلم للمقرر 
مباشسسسسسسسسسسر من خلال ملف إنجاز الطالبةا 

غ ر مباشسسسسسسسسسسر من خلال اسسسسسسسسسسستتيان لياس  

 المارجات.

   أخرى 

 .)الطلبة، أعضاء هيئة التدريس، قيادات البرنامج، المراجع النظير، أخرى )يتم تحديدها( المقيمون 

 .)مباشر وغير مباشر(طرق التقييم 

 اعتماد التوصيف: ز. 

 ا لتصاد المنزلي مجلع لسم   جهة ا عتماد 

 ا  لسة ال ال ة  رلم ا  لسة 

 14/9/2023 تاريخ ا  لسة 

 


